
ENTRÉES

PIZZAS

4 fromages
Sauce tomate ou crème fraiche, chèvre,
mozzarella, bleu, parmesan

15€

Os à moelle en persillade, beurre d’ail noir 8€

Velouté de légumes de saison 5€

Poireaux vinaigrette et chips de jambon  7€

Margherita
Sauce tomate, mozzarella

12€

15€Lardons fumés & champignons
Crème fraiche, lardons, mozzarella,
champignons, roquette

Frites maison 5€
Riz basmati 5€
Salade verte 4€

eklobordeaux
Végétarien 

Quiche aux légumes & salade
vinaigrette

14€

PLATS

Steak haché ou Poisson du jour

+

Demi magret de canard du Sud-Ouest,
sauce Bigarade
Mousseline de panais, zeste d’orange, oignons

19€

Courge rôties & crème de chèvre
Champignons en persillade, noisette

16€

accompagné de frites ou salade

FORMULE
DU JOUR 
du lundi au vendredi uniquement le midi

PLAT DU JOUR 12,50€

15,50€ENTRÉE + PLAT DU JOUR

FAIT MAISON • PRODUITS FRAIS & DE SAISON

menu enfant • PLAT + DESSERT+ SIROP À L’EAU • 10€   (de 3 à 12 ans)

Dessert au choix
Brownie ou fruit 

Restaurant ouvert tous les jours de 12h à 14h et de 19h à 22h sauf le samedi et dimanche soir.
Brunch le dimanche de 11h45 à 15h00 sur réservation.

Taxes et services inclus, prix en € TTC. - Allergènes disponibles sur demande - Eklo n'accepte pas les chèques
www.eklohotels.com 

DESSERTS
Crumble aux fruits de saison & amandes 6€

Assiette de fromages, confiture maison 7€

Moelleux chocolat coeur noisette 8€

Café gourmand 8€

Brioche perdue & sauce caramel 7€

Eklo Burger ou Veggie Burger
steak de bœuf ou steak de légumes, oignons
caramélisés, tomate, sauce Cheddar, frites

17€

Ballotine de poisson à la piperade
Poisson, poivrons, tomate, piment d’Espelette,
beurre blanc

16€
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RESTAURATION DURABLE ET RESPONSABLE
 La viande bovine est d'origine Nouvelle Aquitaine.
Tous les plats sont faits maison à partir de produits frais et de saison.
Nous privilégions les produits locaux en provenance de la région.
Nous collectons les biodéchets qui sont valorisés en compost à Bordeaux
par BicyCompost. 

Assiette de jambon truffé, beurre
demi-sel

8€

Terrine de campagne 8€

Epaule de porc confite, ragoût de
haricots blancs
Haricots blancs, vinaigre de Xérès, ail, tomate

18€

19€ENTRÉE + PLAT DU JOUR + DOUCEUR

uniquement le soir

Cèpes, shiitakés, pleurottes
Oeuf cocotte, crème de champignons 6€

Camembert rôti & toast 12€

ACCOMPAGNEMENTS


