
pêchés gourmands
DOUCEUR DE BRIOCHE	 8
Brioche perdue traditionnelle, caramel au beurre salé
et glace vanille 

CRÈME BRÛLÉE	 6
La classique crème brûlée à la vanille

COUP DE FOUDRE	 7
Mousse au chocolat & pépites 3 chocolats

A Table !
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NUAGE FR AISE-RHUBARBE 	 8 
Verrine de mascarpone et crème montée, compotée de 
fraise-rhubarbe, citron vert, crumble sucré

TARTE CITRON MERINGUÉE	 7
Tartelette citron, meringue italienne 

CAFÉ OU THÉ GOURMAND	 9
Mini mousse choco, mini verrine fraise-rhubarbe & mini 
crème brûlée

JAVA des PLATS

Planches

HARICOTS VERTS 	 4

FRENCH KISS FRIES 	 4
Frites maison

RIZ BLANC 	 4

SALADE MESCLUN 	 4

Pêchés mignons

PIC ASSIETTES

PETITS POIS-MENTHE 	 6
TAPENADE NOIRE	 5
POIVRONNADE	 5
CAVIAR D’AUBERGINE	 5

PLANCHE BOOGIE	 19
Assortiment de Fromages, Légumes et Charcuteries 

PLANCHE GAVOTTE	 17
Assortiment de Charcuteries & Légumes

PLANCHE MUSETTE	 17
Assortiment de Charcuteries & Fromages

PLANCHE SWING 	 15
Assortiment de Fromages, Légumes et tartinable de petits 
pois-menthe

   French kids
Poulet français crispy OU pêche du jour pané

et french kiss fries ou haricots verts

Mousse choco OU Verrine fraise-rhubarbe
Sirop à l’eau

12

Plats végétariens

Toutes  nos  viandes  et  charcuteries  sont  nées  et  élevées  en  France 
&  Nos  poissons  sont  issus  de  la  pêche  durable.

POULPE SNACKÉ	 23
Persillade maison, citron jaune, fleur de sel

OH MY FISH ! 	 20
Pêche du jour selon arrivage

CORDON BLEU (DE TOI)	 19
Cordon bleu poulet français, Comté, jambon blanc

BROCHETTE MARINÉE	 17
Boeuf, poivrons, oignons, sauce béarnaise maison 

BUN PULLED PORK	 15
Marinade BBQ, chou et pickles

AUBERGINES LOVERS 	 12
Aubergines grillées, béchamel au Comté, sauce tomate, 
carottes, oignons, poireaux

QUICHE GOURMANDE	 12
Epinards, chèvre frais et pignons de pin

Tartinables

SaladeAccompagnement inclus, à choisir parmis
les Pêchés Mignons !

Tapas
POULPE À LA PERSILLADE	 10 

PART DE QUICHE	 8
Epinards, chèvre frais et pignons de pin

TERRINE DE CAMPAGNE	 8
CROMESQUIS DE CAMEMBERT (x6)	 7
CROMESQUIS DE COURGETTES-PARMESAN (x6)	 5
MINI CROQUE MONSIEUR JAMBON (x6)	 5
L’OEUF MAYO	 5
Oeuf mimosa mayonnaise sur tartinable de
petit pois-menthe & salade d’herbes fraîches

FOCCACIA MAISON	 3

PLANCHE À COMPOSER	 18
Base charcuteries, fromages ou légumes
+ 1 tapas au choix (hors poulpe)
+ 1 tartinable au choix 
+ Foccacia

LE JARDIN D’AMOUR	 16
Poulet français pané, sucrine, parmesan, croûtons,
sauce césar (sans anchois)

Tous nos plats sont faits maison



French Kiss, c’est l’esprit de la guinguette d’antan qui renaît,
un lieu de rencontres où se retrouvent amis, familles, collègues 
et aventuriers du flirt pour boire un verre, manger et s’amuser.
Plongez dans un univers régressif et festif, où la joie de
vivre à la française s’exprime autour d’un cocktail ou d’un plat
gourmand à partager.

Les recettes faites maison French Kiss sont élaborées à partir 
de produits de qualité, sourcés français dans une démarche 
éthique en respectant les saisons.
Notre chef travaille chaque recette avec soin pour émerveiller 
vos papilles, à partir de produits bruts sélectionnés 
sur le volet.

Chez French Kiss, on vous accueille à toute heure de la journée
pour une pause sucrée ou salée (consultez notre menu dédié) !

Restez au courant
de nos évènements
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