RESTAURATION DURABLE ET RESPONSABLE

Tous les plats sont faits maison a partir de produits frais
et de saison. Nous privilégions les produits locaux en
provenance de la région.
Nous collectons les biodéchets qui sont valoriség en

[ compost a Lyon par Les Alchimistes \ -~

PLATS

Burger du chef, potatoes et salade 16€
Selon I'numeur du chef

CARTE MIDI

w Raviolis du moment gratinés au four 7€

Piéce du boucher 18€
Piece de viande selon arrivage

du lundi au vendredi uniquement le midi

PLAT DU JOUR 15,50€ Péche du moment 18€
ENTREE + PLAT DU JOUR ou 17_ 50€ ‘ Demi-coquelet roti 19€
PLAT DU JOUR + DESSERT ’ Accompagné d'un duo de panais

ENTREE + PLAT DU JOUR + DESSERT  20€

E N I B E E ; Accompagnement du jour 5€

Caviar d’aubergine et pain pita maison @ 8€ Salade Mesclun 5€
Houmous et pain pita maison @ 3€ Crémeux de panais 5€
Tartare de concombre menthe @ 3€ Panais roti 5€
Pain pita maison et fromage frais

‘ Potatoes maison 6€

petite grande | [h et

Salade Poulet au curry 9€ 15,50€

Salade Lyonnaise
Salade, ceuf parfait, lardons, crotitons (possibilité
avec jambon de dinde)

Dessert du moment 550€

Tartare de fruits de saison et son sorbet 6€

) . ) Péche melba 6€
Salade brick de chévre et miel @

Coupe glacée (3 boules au choix) 3€
FAIT MAISON - PRODUITS FRAIS & DE SAISON Vanille, Chocolat, caramel, mangue, passion, fraise,

framboise, citron vert

La charcutiére 1ILE + Supplément chantilly ou coulis maison

Coppa, rosette, jambon cru, grison (chocolat, caramel, fruits rouges) 2

La fromagére @ L€

La Mixte 17€ st A

Mix de charcuteries et de fromages eak et potatoes ou péche du moment et
P« potatoes

La Mezze @ 16€ +

Houmous, caviar d’'aubergine, tartare de Tartare de fruits ou 2 boules de glace au choix

concombre et pain pita maison +

Yaute Ice Tea ou Yaute cola ou Sirop a I'eau

Restaurant ouvert du lundi au vendredi de 12h a 14h et de 19h a 22h.

Taxes et services inclus, prix en € TTC. - Allergenes disponibles sur demande - Eklo n'accepte pas les chéques eklolﬂon
www.eklohotels.com
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CARTE SOIR

RESTAURATION DURABLE ET RESPONSABLE

Tous nos plats sont faits maison a partir de produits frais
et de saison. Nous privilégions les produits locaux.

Nous collectons les biodéchets qui sont valorisés en
compost a Lyon par Les Alchimistes

Caviar d’aubergine et pain pita maison @ 3€

Houmous et pain pita maison @ 3€

Tartare de concombre menthe @ 3€
Pain pita maison et fromage frais

SALADES.

Salade Poulet au curry

petite  grande
o 15,50€

Salade Lyonnaise
Salade, ceuf parfait, lardons, crottons (possibilité
avec jambon de dinde)

Salade brick de chévre et miel @

FAIT MAISON - PRODUITS FRAIS & DE SAISON

La charcutiére L€
Coppa, rosette, jambon cru, grison
La fromagére @ 1LE
=\ Brie, crottin, abondance
La Mixte 17£€
Mix de charcuteries et de fromages
<< La Mezze @ 16€

Houmous, caviar d’aubergine, tartare de
concombre et pain pita maison

ACCOMPAGNEMENTS.

Accompagnement du jour 5€
Salade Mesclun 5€
Crémeux de panais 5€
Panais roti 5€
Potatoes maison 6€

Burger du chef, potatoes et salade
Selon I'humeur du chef

Raviolis du moment gratinés au four 7€
Piéce du boucher 1€
Piece de viande selon arrivage

Péche du moment 18€
Demi-coquelet roti 19€

Accompagné d’un duo de panais

PIZZAS.

Margherita @ L€
Base tomate, mozzarella

Végétarienne @ 15€
Base creme, champignons

Reine 16€
Base tomate, jambon de dinde, champignons
Charcutiére 18€
Base tomate, coppa, jambon cru, grison

4 fromages @ 18€
Base creme, brie, crottin, abondance, mozzarella
Chévre & miel @ 18€

Base créeme, crottin de chévre, miel

Supplément +5€
Coppa, jambon, jambon cru, jambon de dinde,

champignon, brie, mozza, ceuf, noix, poulet curry

Supplément 2€
Grison, abondance, Chevre + miel

DESSERTS

Dessert du moment 550€
Tartare de fruits de saison et son sorbet 6€
Péche melba 6€
Coupe glacée (3 boules au choix) 3

Vanille, Chocolat, caramel, mangue, passion, fraise,
framboise, citron vert

+ Supplément chantilly ou coulis maison
(chocolat, caramel, fruits rouges) 1€

menu enfant - PLAT + DESSERT+ BOISSON * 10€ (de3 12 and

Steak, potatoes ou péche du moment, potatoes
+

Tartare de fruits ou 2 boules de glace au choix

+
Yaute Ice Tea ou Yaute cola ou Sirop a I'eau

Restaurant ouvert du lundi au vendredi de 12h a 14h et de 19h a 22h.
Taxes et services inclus, prix en € TTC. - Allergenes disponibles sur demande - Eklo n'accepte pas les chéques eklolﬂon
www.eklohotels.com



